kochclub

Menu

Gefullte Trauben
zum Apéro

Frische Feigen
mit Création Tartare
und Nusslisalat

Zart gebratenes Hirschentrectte
auf Herbst-Traubensauce
Polentarondellen
Rotkraut
K Ur bi skernschwamm

Orangencreme
mit caramelisierten Maroni

Personal restaurant Huber+ Suhner
Montag, 29. Oktober 2012



